PAMUKKALE UNIVERSITESI GIDA MUHENDISLIGI BOLUMUNDE HAZIRLANAN DIPLOMA CALISMALARI

YIL HAZIRLAYAN BASLIK
1999 Ozan Akmeraner Denizli'deki Mezbaha Ve Kapali Kesim Salonlarinin
Urlin Kalitesi Ve Halk Saghgi Acisindan Incelenmesi
1999 H. Adem Sarikaya Tarkiye'nin 1989-1999 Doneminde Bazi Gida
Maddeleri Ithalat Ve Ihracatin Incelenmesi
1999 Ulkii Kaya Pamukkale Universitesi Ogrencilerinin Siit Ve Siit
Halil Bakis Urdnleri Tuketim Aliskanliklari Uzerine Istatistiki
Arastirma
1999 Faruk Ubeyitogullari Gida Sanayinde Dondurma Ve Donmus Muhafaza
Teknolojisi
1999 imalettin Cetin Ekstraksiyon
1999 Secil Eylem Oztiirk Aycicek Yaginin Uretimi
1999 NUket Kiguk Turkiye’'deki Makarna Sanayi, Makarna Ticareti Ve
Tdketim Durumu
1999 Cennet irem Dogan Gida Sanayi-Mikroorganizma iligkisi Ve Denizli Gida
Sanayi lle Piyasaya Sunulan Gida Maddelerinin
Mikrobiyolojik Kalite Standartlari
2000 Signem TURKOZ Tirkiye'deki islenmis Et Urlinleri Teknolojisi
2000 Oznur OZBEK Cesitli, Gidalarda Hidroksi Metil Furfurol Olusumu Ve
Onemi
2000 Gunes KAYIS Dondurulmus Gida Teknolojisi Ve Kullanilan
Makinalar
2000 Pinar ALAY Isil islem ile Gida Bilesenlerinde Meydana Gelen
Degisimler
2000 Gigdem TORUMTAY Gida Isletmelerinde Pest Kontrolii
Derya ALAN
2000 Hayriye TAMA Toplu Gida Uretim Yerlerinde Hijyen
Latife DEMIREZEN
2000 Cuineyt SELVI Su Aktivitesi Onemi Tayini Meyve Sebze Ve
Urlnlerinde Meydana Gelen Degisimlerin Su
Aktivitesi lle Iliskileri
2000 Omer SIMSEK Tarhananin Usak Ve Yéresinde Uretimi Ve Duyusal
Ozellikleri
2000 Demet TOPRAK Meyve Sebzelerde Enzimatik Esmerlesme Uzerinde
Polifenol Oksidazin Etkisi
2000 Duygu OZGAN Gidalarda Enzimatik Olmayan Esmerlesme Ve EtKisi
2000 Sule KAYA Gida isletmelerinde HACCP Uygulamalari
2001 Ayhan Yildirim Sit Ve Siit Urlinlerinde Mikrobiyal Bozulmalar
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2001 Tansu Soganci Tirkiye'de Makarna Uretimi, Tiiketimi Ve Ticaret
Durumu

2001 F.Gllsah Tuncay Peyniralti Suyunun Degerlendirilme Olanaklari

2001 Serife Yakali Peyniralti Suyundan Laktik Asit Uretimi

2001 Ulas Yumurtas Ev Ortaminda Hazirlanan Gidalarda Besin Degeri
Kayiplari

2001 Ayse Er Misir Ozii Yagi Uretim Teknolojisi Ve Tirkiyede'ki
Arz-Talep Durumu

2001 Ebru Ozleblebeci Pektinin Teknolojik Ozellikleri Ve Gidalarda Kullanimi

2001 Ozkan Demir Memba Sularinda Bazi Kimyasal Kirleticiler Ve
Saglik Uzerine Etkileri

2001 Ugur Deger Peyniralti Suyunun Degerlendirilmesi

2001 Ozlem Bayram ISO 9000 Ve Yag Sanayinde Uygulanisi

2001 Efsun Ekiz Gida Sanayinde Kullanilan Filtrasyon Sistemleri Ve
Filtreler

2001 Bayram Elibol Farkli Tip Tursu Uretim Teknolojisi Ve Uretimde
Karsilasilan Problemler

2001 Zekeriya Yazici Ultrafiltrasyon Teknolojisi Ve Meyve Sebze
Teknolojisinde Kullanimi

2001 Ozge Tuna Boza Uretimi Ve Uretimde Kullanilan
Mikoorganizmalar

2001 Sukrd Yilmaz Meyve Sularinda Hileler, Kanitlama Olanaklari Ve
Kalite Kontrol

2001 E. Gaye Uysal Unlarin Agartilmasinin Ve Lipoksidaz Enzim
Aktivitesinin Bugdayda Mevcut Renk Pigmentleri
Uzerindeki Etkisi

2001 Erciiment Subasi Amilaz Enziminin Tahil Uriinlerindeki Etkisi Ve
Kullanimi

2001 ibrahim Dilsizoglu Gida Endustrisinde Kullanilan Evaporasyon
Sistemleri

2001 Aslihan Pinar Sit Ve Siit Uriinlerinde Lipoliz

2001 M. Temel Harmankaya Havuc Ve Havug Uriinleri Uretim Teknolojisi

2001 Serpil Kék Dinyada Ve Turkiye'de Uretilen Ekmek Cesitleri
Teknolojileri Ve Ozellikleri

2001 Ayse Serin Kefir Uretim Teknolojisi

2001 ilkiz Pelenkoglu Sit Ve Siit Urlinlerinde Kullanilan Antimikrobiyal

Maddeler
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2001 Abdulkadir Oymak Gida Endustrisinde Temizlik Ve Dezenfeksiyon

2001 Umut Savran Lesitin Ve Gidalarda Kullanim Alanlari

2001 Onur Kara ISO 9000 Kalite Givence Sistemi Ve Meyve Suyu
Sanayinde Uygulanisi

2001 Demet Atik Hindi Eti Ve Urtinleri Uretim Teknolojisi

2001 Aykut Ozutku Fosfatlarin Gida Sanayinde Kullanimi Etkileri

2001 Onder Suyabatmaz Biskuvi Katki Maddeleri Ve Etki Mekanizmalari

2001 Ozlem Celebi Bulgur Uretim Teknolojisi, Tiirkiye'deki Durumu
Problemleri Ve C6zim Onerileri

2001 Mine Akbag Kanatli Etlerin Emdilsiyon Et Uriinlerinde Kullanimi
Avantaj Ve Dezavantajlari

2001 Muazaffer Saygili Kirmizi Sarap Teknolojisi Ve Hammaddenin Kalite
Uzerindeki Etkisi

2001 Mustafa Demircan Probiyotik Yogurt Ve insan Sagligina Yararlari

2001 ibrahim Cengiz Doganay Cikolata Uretim Teknolojisi

2001 Melih Meric Kimiz Ve Kefir Uretimi

2001 Umut Adiyaman Siittozu Uretim Teknolojisi Ve Tiirkiye'deki Siittozu
Ticareti

2001 Baris Dasli Peynir Mayasi Uretim Teknolojisi

2001 Oznur Deniz Cikolata Uretiminde Kullanilan Katki Maddeleri

2001 Hatice Yenisoy Kanatli Kesimhanelerinde HACCP Uygulamalari

2001 Fatih Mehmed Kirmaci Mezbaha Yan Uriinleri Ve Degerlendirilmesi

2001 Yiimaz Yildirim Biskiivi Ve Kraker Uretimi ile Biskiivi Sanayinde
Karsilasilan Sorunlar

2001 Dane Ates Kanatli Etlerinde Gérllen Mikrobiyolojik Bozulmalar
Ve Onlenmeleri

2001 Ziver Girmen Gida Sanayinde Mikrodalga Uygulamalari

2001 Yeliz Sarikaya Gida Sanayinde Kullanilan Stabilitazérler

2001 Emine Aydin Sit Endustrisinde Dezenfeksiyon Ve Dezenfektan
Maddeler

2001 Selin Siiheyla Giizen Ekstriizyon Teknigi ile Gida isleme Teknolojisi

2001 Pinar Bursuk Yumurta Tozu Uretimi

2001 Cigdem Oguz Turkiye'de Uretilen Yéresel Peynir Cesitleri Ve

Uretim Teknikleri
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2001 Murat Soluk Makarna Uretim Teknolojisi Ve Makarnada Renk
Kayiplarinin Nedenleri, Engelleme Ve Ortmenin
Yollari

2001 Servet Kaya Tahin Ve Tahinli Uriinler Uretim Teknolojisi

2001 Ersin Dere Cig St Muhafaza Ydntemleri

2001 Yesim Kadioglu Modifiye Atmosferde Paketleme Teknigi

2001 Saban Yoku Antibiyotik Ve Diger Kalintilarin Sut Teknolojisinde
Yarattigr Sorunlar Ve Onleme Careleri

2001 Zehra Topaloglu Dondurulmus Gida Teknolojisi Ve Tlketim Alanlari

2002 Sezen Bugdayci Quark Uretim Teknolojisi

2002 Nermin Elvan Yaglarin Ambalajlanmasi

2002 F. Burak Ozérten Gida Endustrisinde Kullanilan Kimyasal
Dezenfektanlar Ve Uygulanisi

2002 Tahir Sen Kahvaltihk Tahil Uriinleri Teknolojisi Ve
Ekstrizyonun Urlin Kalitesi Uzerine Etkisi

2002 Ozgiil Giiltekin Et EndUstrisinde Kullanilan Enzimler

2002 Figen GCakmak Gida Endustrisi Atiklari Ve Gevreye Etkileri

2002 Ceyda Kalay Kasaplik Hayvanlara Hormon Uygulanmasi Ve
Bunun Et Kalitesine Etkisi

2002 Ahmet Arslan Emilgatér Ve Stabilizatérlerin Un Ve Ekmek Kalitesi
Uzerine Efkisi

2002 Serife Delen Sularin Dezenfeksiyonu

2002 Mustafa Kumral Bugdayin Una islenmesinde Makarnalik Ve Ekmeklik
Ozelliklerinin Degerlendirilmesi

2002 Rabia Burak Su Uriinleri Kaynakli infeksiyonlar Ve
Intoksikasyonlar

2002 Deniz Pamukgu Karotenoidler Ve Gida Sanayinde Onemi

2002 Erhan Piring Kizartma Yaglarinin Ozellikleri Ve Pisirme Sirasinda
Yagda Meydana Gelen Fizikokimyasal Degisimler

2002 Fuat Ulkii Gidalarin Dondurulmasi Ve Donmus Olarak
Muhafazasi Sirasinda Meydana Gelen Degisimler

2002 Sadiye Arpac Kasar Peynirinde Kiif Olusumu Ve Onlenmesi

2002 Esin Ozcan Tirkiye'de Uretilen Yagl Tohumlardaki Aflatoksin
Sorunu

2002 Funda Yigit Findiklarda Aflatoksin Sorunu
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2002 Aylin Karvar Sit Uriinlerinde Kullanilan Starter Kiiltirler Ve Etki
Mekanizmalari

2002 Orug Biiytkdag Kanatli Etlerinden Kaynaklanan Mikrobiyal Riskler Ve
Onlenmeleri

2002 Yusuf Kenan Seren Su Kirliliginde Agir Metaller

2002 Nadir incekara Su Uriinlerinde Biyolojik Aminler

2002 Selvan Dilman Sit Ve Sit L"Jrg'_JnIerinde Uygulanan Isil iglemlerin
Urun Kalitesi Uzerine Etkisi

2002 Murat Tozlu Uziim Pekmezi Uretimi Ve Uriiniin Ozellikleri

2002 Ahmet Engin Sogukta Ve Dondurarak Muhafazada Kirmizi Ette
Gorulen Bozulmalar

2002 Ali Aytac Akgin Et EndUstrisinde Kullanilan Starter Kiltirler Ve Etki
Mekanizmalari

2002 Timur Duraklioglu Aktif Ambalajlama Teknolojisi

2002 Serdar Ogan Gida Sanayinde Kalite Degerlendirilmesi

2002 Kemal Akpinar Sitteki Kimyasal Kalintilar Ve Bunlarin Uriin Kalitesi
Uzerine Etkileri

2002 Selin Kalkan Peynir Uretiminde Kullanilan Katki Maddeleri Ve
Etkileri

2002 Nese Karabulut Bal Uretim Teknolojisi Ve Kalite Uzerine Etki Eden
Faktorler

2002 F. Burcu Akglin Proteolitik Enzimlerin Kasar Peynirinin Ozellikleri Ve
Olgunlasmasi Uzerine Etkisi

2002 Yeliz Ulgiidiir Balik Yaglari Ve Ozellikleri

2002 i. Serhat Bulut Salgam Suyu Uretim Teknolojisi

2002 Duygu Tatay Eritme Peyniri Uretimi, Tiirkiye’de Ve Diinyada
Eritme Peyniri Cesitleri

2002 Figen Unliioglu Et Ve Et Uriinlerinde Tutslleme

2003 Ozgir AKBUDAK Et Teknolojisinde Dekontaminasyon

2003 Aysegil AKYOL Gida igletmelerinde Kullanilan Bazi }
Dezenfeksiyonlarin Mikroorganizmalar Uzerine
Etkileri

2003 Rabia KAYALI Siitte Bakteriofajlar Ve Onemi

2003 Erkan BOZKURT Kars Kasar Peyniri Uretimi

2003 Elif KORAL Peynirlerde Erken Ve Ge¢ Sismeye Karsi

Alinabilecek Onlemler
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2003 Gullnara UZUN Gidalarin Raf Omriiniin Belirlenmesi Ve Uygulanan
Yoéntemler

2003 M. Emre Bayar Stabilizatérler Ve St EndUstrisinde Kullanimi

2003 Mustafa SARITAS ET Teknolojisinde Kullanilan Katki Maddeleri Ve
Kullanim Alanlar

2003 Nihat KARASU Polen Uretimi, Kimyasal Ozellikleri Ve Kullanim
Alanlari

2004 Nafi SALMAN Gida Sanayinde Kullanilan Plastik Ambalaj
Malzemeler Ve Bunlarin Insan Saghgi lle lliskileri

2004 Derya TOSUN Gida Sanayinde Kullanilan Filtrasyon Teknikleri Ve
Uygulama Alanlari

2004 Serpil ISOZEN Maden Sular

2004 Alparslan YIGITTURK Kaparonin Uretimi Ve Degisik Uriinlere islenmesi

2004 Hafize KAYA Fonksiyonel Gidalarda Diyet Lifi Ve Fitokimyasallarin
Kullanimi

2004 Kadir SARI Gida Sanayinde CED Raporu Hazirlanmasinda
Dikkat Edilecek Hususlar

2004 Raziye CAKIR Kurutulmus Meyvelerde Gordlen Bozulmalar,
Nedenleri Ve Onleme Careleri

2004 Alaaddin Tufek Ekrem Uzcun Gida Endistrisinde Makine Temini Ve Karsilasan
Sorunlar

2004 Serkan HAMITOGLU Su Uriinleri Sektdrinde HACCP Uygulamalari

2004 Sinem PEMBEGUL Fermente Sucuklarda Lezzet Ve Lezzet Olusumda
Onemli Bilesenler

2004 Hakan AYDOGDU Kirmizi Etlerin Soguk Ve Dondurularak Depolanmasi

2004 Sebnem KILIG Meyve Ve Sebzelerde Bulunan Fenolik Maddelerin
Kullanim Alanlari Ve Insan Saghgi Uzerinde Etkileri

2004 Umit TURHANOGLU Etlerin Dogal Enzimlerle Olgunlastiriimasi

2004 Semiha YILDIZ Bilesimce Zenginlestiriimis Siit Ve Siit Urtinleri

2004 Ozlem YILMAZ Havug Suyu Uretimi

2004 Okan GUNDEMIR Nar Suyu Uretim Teknolojisi

2004 Cagri TURKERI Cam, Plastik Ve Metal Ambalajlarin Kullanim Alani
Ve Gidalarla Etkilesimi

2004 Mehmet CAGLAK Tereyaginda Mikroorganizmalar Ve Onemi

2004 Serenay ODABASI Organik Gida Givenligi Ve Kalitesi
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2004 Mine KORKMAZER St Uriinlerinde Prebiyotikler Ve insan Saglig
Uzerine Etkileri

2004 Demet OGUZ Bitkisel Gay Olarak Kullanilan Bitkilerin Ozellikleri Ve
Uretim Teknolojisi

2004 Servet ILCIN Meyve Suyu Endustrisinde Kullanilan Absorbanlar
Ve Teknik Ozellikleri

2004 Mine AKYILDIZ Piring, Piring Uriinleri Uretim Teknolojisi Ve Bu
Urinlerin Gida Sanayinde Kullanimi

2004 Ayhan AKCAM Stteki Mineral Maddeler Ve Beslenme Agisindan
Onemi

2004 Meral YILDIZ Boza Uretim Teknolojisi

2004 Deger DUZGUN Et Ve Et Uriinlerinin Muhafazasinda Organik Asitlerin
Kullanimi

2004 Mustafa OZDIL Siitte Ve St Urtinlerinde Konjuge Linoleik Asit (CLA)
Ve Biyoaktif Peptitler

2004 Ezgi Ece Seyrekoglu Sit Ve St Uriinlerinde Kolestrolii Azaltma
Yontemleri Ve Kolestroll Modifiye Edilmis St
Urunleri

2004 Mihrican AVCI Kekik-Kimyon Uretimi, Etken Bilesenleri Ve Kullanim
Alanlari

2004 Harun DOGAN Tirk Gida Kodeksi, AB Ve FDA'ya Goére Bazi Meyve
Sebze Uriinlerinin Mikrobiyolojik Ve Kimyasal
Sinirlari

2004 Hakan GUVENG Eritme Peyniri Teknolojisinde Kullanilan Eritme
Tuzlari Ve Islevleri

2004 Mehmet Halici Peynirlerin Olgunlastiriimasi Ve Hizli Olgunlastirma
Metotlar

2004 Hande MUTLU Gida Sanayinde Vakum Sogutma

2004 Onur KAYA Et Ve Et Uriinlerinde Biyojenik Aminler Ve Onemi

2004 Ali ERDAL Et Teknolojisinde Nitrat Ve Nitrit

2004 Nurdan KOGAK Baharatlarin Antimikrobiyal Etkileri

2004 Hiiseyin CICEK ISO Ve HACCP’in Temel Kriterleri Ve Un
Fabrikasinda Uygulanmasi

2004 Nevzat UNLU Ozon Gazinin Gida Sanayinde Kullanimi

2004 Giliz GURMEN Meyve Ve Sebzelerde Kullanilan Hormonlar Ve
Saglik Uzerine Etkileri

2004 Ugur KENEL Sporcu Beslenmesinde Temel ilkeler
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2004 Ahmet TOPTAS Secilmis Bazi Baharatlar Ve Gida Sanayinde
Kullanim Alanlari

2004 Serife KAVUSLOGU Meyve Suyunda Kalite Kriteri Olarak Onamli Bazi Kiif
Metabolitleri

2004 Can KARADAG Kepekli Ve Light Firin Urtinleri Ve Uretim Teknolojisi

2004 Hlsyin CELEBI Bazi Gida Sanayi Artiklari Ve Degerlendiriimesi

2004 Mustafa OZTURK Tahil Urlinlerinde Kullanilan Ambalaj Malzemeleri Ve
Ambalajlama Teknigi

2004 Ali NISANCI Turk Gida Kodeksi, FDA Direktifi Ve AB Direktifinde
Sit Standardi

2004 irem ARGIN Gidalarda Protein izolasyon Yéntemleri

2004 Eda TUGCU Glutenin Beslenme Agisindan Onemi

2004 Meral OZDEN Organik Ve Geleneksel Yontemlerle Kuru Kayisi
Uretimi Ve Uretimde HACCP Uygulamalari

2004 Eray KOCASABAN Biskivi Ve Krakerlerde Un Kalitesi Ve Bu Kalitenin
YUkseltiimesi

2005 Ceren OZALP Gidalarda Akrilamid Olusumu Ve insan Sagligina
Etkisi

2005 H. Ozkan Nakasg! Sit Ve Uriinlerinde Tat Kusurlari, Olusumu Ve
Engelleme Yollari

2005 Ayten GULLUCE Organik Tarim Ve Organik Gidalarin Kontrol Ve
Sertifikasyonu

2005 Bedriye KAPTAN Yiiksek Fruktozlu Misir Suruplarinin Uretimi Ve Gida
Sanayinde Kullanim Alanlari

2005 Derya CAN Dondurma Uretiminde Haccp Uygulamalari

2005 Tolga DAGGUDEN Gidalarda Metalik Kontaminasyon

2005 Gékee FiLIZAY Gidalarda Yiksek Hidrostatik Basing Uygulamalarina
Bir Bakis

2005 Gillsen SONMEZ Pamukkale Universitesi Egitim Fak. Okul Oncesi

Merih SAHIN Ogretmenligi Son Sinif Ogrencilerinin Beslenme Ve

Okul Oncesi Gocuklarin Beslenmesi Konusundaki
Bilgilerinin Istatistiki Agidan Incelenmesi

2005 E.Gllsen Yilmaz Findik Yagi Uretimi Ve Findik Yaginin insan Sagligt
Uzerine Etkileri

2005 Ayca OZER Et Ve Et Uriinlerinde Kullanilan Antimikrobiyal Madde
Ve Etkileri

2005 Sami AKSIN Gida Karotenoidleri Ve Karotenoid izolasyonu
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2005 Ufuk Onder Cavus Denizlide Unlu Mamuller Uretimi Yapan isletmelerde
Umut Islam Can Hijyen Ve Sanitasyon Bilinci

2005 Mustafa MEMIS Camambert, Gorgonzola Ve Roquefort KUfli
Peynirlerinin Mikroflorasi Ve Insan Saghgi Uzerine
Etkileri

2005 Hakan GEZGEL Denizlide Satilan Peynirlerde Staphylococcus Aureus
Aranmasi

2005 Cigdem ILYAS Elmalardaki Mikrobiyal Bozulmalar, Fizyolojik
Bozulmalar Ve Depolama Yoéntemleri

2005 Arzu KULAKSIZ Tark Rakisi

2005 Serap BASPINAR Misir Uriinleri Teknolojisi

2005 Neslihan MENKI Omega Yag Asitlerinin insan Saghgr Uzerine Etkisi

2005 Gamze Yenidogan Peynirde Kullanilan Enzimler

2005 Volkan Dizman Meyve Sebze Artiklarinin Bilesimi Degerlendiriime
Olanaklari

2005 Ozlem Bacak Meyve Sulari Ve Meyveli iceceklerdeki Ambalaj
Materyalleri Ve Ozellikleri

2005 Fahriye Unay Keci Boynuzu Ve Uriinleri

2005 Murat Sanda Kakao Ve Kakao Yagi Uretimi Ve Kullanim Alanlari

2005 Ebru Soyyigit Farkli Rafinasyon Yéntemlerinin Zeytinyadi Kalitesi
Uzerine Etkileri

2005 Cemal Kasnak Findik Ve Urlinleri

2005 Dursun Golak Kusburnu Onemi Ve Degerlendirme Olanaklari

2005 Emin Uysal Patates Ve Gida Sanayinde Degerlendiriimesi

2005 Gamze Ozok Hiyar Tursusu Uretimi, Gérilen Bozulmalar Ve
Onleme Careleri

2005 Alkan Kozluca Antalya Ve Cevresinde Soguk Depoculuk

lhsan Yilmaz Uygulamalari, Hatalari, Eksiklikleri Ve Sorunlarinin

Arastiriimasi

2005 Serap Demir Yenebilir Film Ozellikleri Ve Gidalarin Kaplamasinda
Kullanimlari

2005 Selda Ay Dondurma Uretiminde Ticari Olarak Kullanilan
Stabilizatér Ve Yapi Uzerine Etkileri

2005 Sule Giiven Lokum Uretim Yéntemleri

2005 Bayram Durmusoglu Gida Isletmelerinde Calisan iscilerin El Ve Viicut

Arif D6kmetas

Hijyeni
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2005 Sule Anik Gidalarin Vitamin Ve Minerallerle Zenginlestiriimesi

2005 Sule Ustiinay Bitkisel Ugucu Yaglarin Bilesimleri Ve Kullanim
Alanlar

2005 Ebuzer Masali Misir, Patates, Bugday Ve Piring Nisastasi Uretim
Teknolojileri Ve Kalite Kriterlerinin Belirlenmesi

2006 Pembegll CABA Membran Ayirma Teknikleri Ve Gida Sanayinde
Uygulamalari

2006 Aynur YILDIZ Askorbik Asit Uretimi Ve Gida Sanayinde Kullanim
Alanlari

2006 Elif G. KARADENIZ Kremali Domates, Kremali Sebze Ve Kremall
Mantar, Hazir Kuru Corbaliklarin Uretimi

2006 F.Burcu Bural Ekmegin Beslenmedeki Yeri Ve Onemi

2006 Ozlem AYDINER Gida Sanayinde Toplam Kalite Y6énetimi Sistemleri

2006 Lale SENOL Meyve Ve Sebze islemede Elektroplazmoliz
Yonteminin Kullaniimasi

2006 Rukiye YALGCIN Kuru incir Yénetimi

2006 Muhtesem EROL Meyve Konservesi Uretimi Ve Kalite Kriterleri

2006 ilknur URETEN Bezelyenin Kullanim Alanlari

2006 Serap GUNES Bazi Pastane Uriinleri Uretiminde Haccp
Uygulamalari

2006 Buket CICEK Gida Pazarlamasi Ve Perakendecilik

2006 Ayca KOPARAL Gida Alerjenleri

2006 Sevda AKDEMIR Kimyasal Kabarticilar Ve Firin Uriinlerinde Kullanimi

2006 Gulen ACAR Diyet (Light) Uriinlere Genel Bakis

2006 Emrah YILDIRIM Peyniralti Suyu Tozu Uretimi Ve Gida Sanayinde
Kullanim Olanaklari

2006 Burak ISIK Domates Ve Domates Uriinlerinin Mikrobiyolojisi Ve
Mikrobiyolojik Kalite Kriterleri

2006 Serife TULU Diyet Lifi

2006 Ali Timugin Tetik Kestane Sekeri Ve Yan Uriinleri Uretimi

2006 M.Umut Ozcelik Beyaz Peynirde Olgunlasma Ve Olgunlasmada Etkin
Mikroorganizmalar

2006 Burcu HACIOGLU Vigne Suyu Uretim Teknolojisi

2006 isa BILIK Gida Sanayinde Karpuz Ve Kavunun Degerlendirme

Olanaklari
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2006 Berna YESILYURT Et Ve Et Uriinlerinde Listeria Monocytogenes Sorunu

2006 Mustafa FINDIK Gemlik Yoresi Zeytinyaglarinin Bazi Fiziksel Ve
Kimyasal Ozellikleri

2006 Seba ERKAN immobilize Enzimler Ve Gida Sanayinde Kullanimlar

2006 Ahmet ERTAN Enerji Ve Sporcu igecekleri ( Performans icecekleri )

2006 Betiil AKDAG Enerji iceceklerinin insan Saghgi Uzerindeki Etkileri

2006 Erdal ALTAY Meyve Suyu Kolloidleri

2006 Emine Ozden Mavi Gidalarda Kimyasal Kontaminasyonlar

2006 Adem Serkan Yakarsénmez Gida Sanayinde Peynir Alti Suyunun Kullanim
Nedenleri, Kullanim Alanlari, Besin Degeri Ve
Sagladigi Yararlar

2006 M. Fatih Alytz Salfitli Bilesikler

2006 Koray BASTOPCU Denizli'de Leblebi Uretim Asamalari Ve Karsilasilan
Sorunlar

2006 Rafi OLDEMIR Balda Yapilan Hileler Ve Tespitinde Yapilan Analizler

2006 Melike H. BORLU Gida Kokenli Patojen Bakterilerin Tespitinde
Kullanilan Bazi Molekuler Teknikler

2006 Selin OZAYDIN Gidalarda Ultraviyole Radyasyon Uygulamalari

2006 Elif BAKICI Gl Ve Gilek Regeli Uretimi

2006 Sibel UN Bazi Yénleri ile Mayonez

2006 Simeyra YALCIN Konjuge Linoleik Asidin Saglik Uzerine Etkisi

2006 Elif TASPINAR Salatalik Tursusunda Bozulmalar Ve Onleme Yollari

2006 Ozkan SARIKAYA Demir Ve Demir Eksikligi Anemisi

2006 Umit Cesur Toplu Beslenme Endustrisinde Kalite

2006 M. Ender Topaktag Sucuk Uretiminde Kullanilan Starter Kiltir Ve Sucuk
Uretimi

2006 Tugba KANBUR Flavonoidler Ve Gesitli islemlerin Bu Maddeler
Uzerine Efkisi

2006 Nursah UYAR Meyve Ve Sebzeleri Modifiye Atmosferde Paketleme
Ve Soguk Depolarda Olusan Problemler

2006 Gulgin ARSLAN Kahve Ve Kahve Cesitleri

2006 Ozgir GUNDOGAN Sifali Bitki Yapraklarinin Sindirim Sistemi
Rahatsizliklarindaki Kullanimi

2006 Ramazan BEZGIN Sit Ve Siit Urlinlerinden Kaynaklanan Enfeksiyonlar
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Ve intoksikasyonlar

2006 Volkan ERDEM Yagda Eriyen Vitaminler Ve Toksik Etkileri

2006 Pinar TEKE Tavuk Kesimhanelerinde Haccp Uygulamalari

2006 Melih GUZEL Fume Balik Uretimi

2006 Utku BALCI Susam Ve Susamin Gida Sanayisinde islenmesi

2006 Sevda KACMAZ Fonksiyonel Gidalar Ve Saglik Uzerine Etkileri

2006 Banu GULER Peynirlerde Biyojenaminler

2007 Melis TIRPANCI Afyon Kaymagi

2007 Semih SOZKONAN Bazi Baharatlarin Oksidan Ozellikleri

2007 Hasan Alptug Akkan Bazi Gida Uriinlerinde (Et Uriinleri Ve Meyve-Sebze
Urdnleri) Kullanilan Antimikrobiyal Maddeler

2007 Mehmet YILDIRIM Berrak Elma Visne Uziim Sulari Konsantrelerinde
Bozulma Etmeni Mikroorganizmalar

2007 Sultan GAKALOGLU Berrak Ve Dogal Bulanik Meyve Suyu Uretimi

2007 M.Yagmur Dalkiliglilar Beyaz Peynir Kusurlari Ve Onleme Yollar

2007 Fatma KOLDAS Beyaz Peynir Uretimi Ve Tirkiye'de Uretilen Diger
Peynir Cesitleri Arasindaki Yeri

2007 Emrah BOZDOGAN Boza Ve Salep Uretimi

2007 Emre TUMER Bugday Unu Hamurunun Reolojik Ozellikleri

2007 Yasemin BALCI Cay Ve Kahvenin Kilttirel Ve Botanik Ozellikleri Ve
Islenmis Cesitleri

2007 Ali TUTKUN Cekirdeksiz Kuru Uziim Uretimi

2007 Fulya SUREN Denizli E@itim Farkliliklarina Goére Sit Ve Sit
UrGnleri Tlketim Aliskanliklari

2007 P.Ozay SIR Ve Emre YALGCIN Denizli ilinde icme Siiti Ve Siit Uriinleri Uretim
Ahgkanliklari

2007 Gllsen TOPRAK Derin Yagda Kizartma

2007 Bilge KILIC Direncli Nisasta

2007 M.Oguz Teyler Diyabet Ve Diyabetik Uriinler

2007 Serap SEFUG Dondurulmus Et Ve Et Uriinlerinde Meydana Gelen
Degisimler Ve Bu Degisimlerin Kalite Uzerine Etkileri

2007 Ozge KIVIRCIKLAR Dondurulmus Unlu Mamidiller Ve Uretim Teknolojisi

2007 Fazilet MIDIK Ekmek Sektdriiniin Buglnki Durumu
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PAMUKKALE UNIVERSITESI GIDA MUHENDISLIGI BOLUMUNDE HAZIRLANAN DIPLOMA CALISMALARI

2007 Aliye ERGIN Ekmek Uretim Teknolojisi Ve Ekmek Cesitleri

2007 Aysen YUCE Eksi Hamur Ve Ekmekgilikte Kullanimi

2007 Serpil TURKMEN Elma Suyunda Pektin Ve Galakturonik Asit

2007 Tugba BALCI Et, Siit Ve Uriinlerinden Kaynaklanan Bakteriyel
Gida Zehirlenmeleri

2007 N.irem YENER Ve Ali GONCU Farkh Meslek Guruplarina Mensup Kisilerin Gidalar
Ve Beslenme Beslenme Konusunda Bilgilerinin
istatistiki Acidan incelenmesi

2007 Duygu YENIDEDE Findigin Beslenme Agisindan Onemi Ve Findiktan
Uretilen Urlnler

2007 Basak ALTUNDAG Fonksiyonel Gidalar

2007 Mehmet C. ONDES Gaz Kromatografisi Ve Gida Sanayinde Kullanimi

2007 Kenan ALPTUG Gida Katki Maddesi Olarak Kullanilan Asitler

2007 Mehmet GUNGOR Gida Sanayinde Kullanilan Dezenfektanlar,
Dezenfeksiyon Sistemleri Ve Kullanim Alanlari

2007 Selen AZRAK Gidalarda Kullanilan Antimikrobiyal Maddeler

2007 Burhan ALHAN Gidalarda Kullanilan Emulgatérler

2007 Omer SAFAK Gidalarda Lipazlar Ve Lipolitik Aktivite

2007 Simge DIRAGA Gidalarin Vitamin Ve Minerallerce Zenginlestiriimesi

2007 Burak AKDERE Glutensiz Ekmek Uretimi

2007 Burcu KARAOGLU Is1 Degistiriciler Ve Plakali Isi Degistiriciler igin islem
Parametreleri

2007 ismail OZKAN izmir Tulum Peyniri Uretimi Ve Genel Ozellikleri

2007 Filiz GUR Kasar Peyniri Uretimi Ve Tiirkiye'de Uretilen Diger
Peynir Cesitleri Arasindaki Yeri

2007 Selin Rukiye Karayigit Kegi Sitiiniin Ozellikleri, Uriinleri Ve Bu Uriinlerin
Gelecekteki Konumu

2007 Ismail KOCABAS Kefir Tanesinin Yapisi, Uretimi, Mikrobiyolojik
Ozellikleri Ve Saglik Uzerine Etkileri

2007 Kevser Tugba Ozkara Kirmizi Pul Biber Uretimi Ve Kalite Kriterleri

2007 Sinem BINARBASI Kurutma Teknikleri Ve Gida Sanayinde Kullanim
Alanlar

2007 Asuman AKMAN Kurutulmus Bazi Gidalarda Aflatoksin Sorunu

2007 Ebru KAYTAN Makarna Uretimi Ve Kalitesi
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2007 Selen BASDERE Meyve Sularinin Son 5 Yildaki Gelisimi

2007 Erdal AKHAN Meyve Suyu Sanayinde Kullanilan Enzimler

2007 Harun OZER Meyve Ve Sebze Sanayinde KikUlrtleme

2007 Nesrin CESUR Meyve Ve Sebzelerde Dogal Antioksidanlar

2007 Okan YUKSEL Nisastanin Ozellikleri, Modifikasyonu Ve Gida
Endustrisinde Kullanim Alanlar

2007 Mehmet Ali Cankiri Ohmik Isitma

2007 Asli OZKIZILCIK Pervaporasyon Teknigi Ve Gida Sanayinde
Uygulama Alanlari

2007 Murat SEKBAN PUskurtmeli Kurutucular Ve Gida Sanayinde
Kullanim Alanlari

2007 Gamze YAZAR Soya Uriinleri Ve Firin Uriinlerinde Kullanimi

2007 Okan DEMIRAG Tad Ve Tatlilik Ve Yogun Tatlandiricilar

2007 Nihan HANAY Tatlandiricilar Ve Gidalarda Kullanim Alanlari

2007 Semih KOKTOP Tavuk Urdinleri Eti Ve Uretimi

2007 Derya EVCIN Turkiye'de Sarapgilik Sektériine Genel Bir Bakis

2007 Tugba KURKGU Yumurta Ozellikleri Pastérize Sivi Yumurta Uretimi

14




HAZIRLAYAN KONU

2008 Nedim Unalan Selenyum ve insan saghg: agisindan 6nemi

2008 Ezgi Cakiroglu Zeytinyag Uretimi ve yan Urinleri

2008 Ismail Bsimek Sofralik zeytin Uretimi

2008 Seher Tuzcuoglu Gidalarin kanser olusumuna etkileri

2008 Yasin Ekizoglu Gidalarda yaygin olarak kullanilan dogal renklendiriciler

2008 Umit Yasar lyikavak Meyvelerin dondurulmasi,dondurma yéntemleri ve uriin kalitesi tizerine etkisi

2008 Cem Okan Tetik Gida sanayinde kullanilan dondurucu tipleri ve gidalarin dondurulmasina temel bir bakis

2008 Bukan Unal Susam ve susamli iriinler

2008 Candan Ozan Sitrik asit tretimi,gida sanayinde kullanim alanlari ve insan saghgi tizerine etkileri

2008 Alis Yenigiin St tozunun tretimi ve 6zellikleri

2008 Enbiya Akgiindiiz Kolesterol diizenleyici fonksiyonel gida bilesenleri

2008 Emre Sirkeci Yogurt tretiminde kullanilan stabilizatorler ve yogurt kalitesine olan etkileri

2008 Oznur Alabaz Bazi besin 6gelerinin gocuklarda zeka gelisimine etkileri

2008 Erkan Gunay Biyosensorler ve gida sanayinde kullanimi

2008 Hacer Duman Peynirlerde biyojen aminler

2008 Cansu Demir Baharatlarin antimikrobiyal ve antioksidan etkileri

2008 Ozge Gokge Laktoz intoleransi ve laktazl siit Gretimi

2008 Naciye Tanriverdi Yesil ve siyah gay uretim teknolojisiyle cay -saglik iligkisi

2008 Giilsen Arsoy Mekanik olarak ayrilmig et

2008 Nesecan Baydas Kolesterol metabolizmasi ve diyetle diigtirme yontemleri

2008 Tugba Mertcan Meyve sebze endistrisinde mikrobiyal inhibisyon igin kullanilan isil islem teknikleri ve parametreleri
2008 Sidika Ceylan Insilin kullanmayan tip 2 seker hastalarinda beslenme

2008 Duygu Yildiz Diyabette beslenme ve diyabetik Uriinler

2008 Esra Firat Kahve, kahve cesitleri,lretimi,tiiketimi ve ticareti

2008 Nihan Cetindag Polimeraz zincir reaksiyonu ve gida analizlerinde kullanimi

2008 Tuba Aslankara Superkritik akiskan ekstraksiyonu ve gida sanayinde uygulamalari

2008 Tuggce Sonmez Peynir ve gesitlerinde tekstiirel ve reolojik 6zellikler

2008 Ebru Cetin Meyve aromasi

2008 Burcu Bekil Yag orani azaltilmisg peynirler

2008 Onur Ozkan Caylarin toplam fenolik madde igerigi ve ferrik demiri indirgeme/antioksidan gtict cinsinden antioksidan ilavesi
2008 Salih Celimli E.coli 0157:H7 ve gidalarda 6nemi

2008 Tuba Kaya Keten tohumunun genel 6zellikleri,insan saghigi tizerine etkileri ve gidalarda fonksiyonel olarak kullaniimasi
2008 Seda Tarim Kirmizi etin olgunlagma siirecinde olgunlasma sartlarina bagl olarak meydana gelen degisimler
2008 Nadir Canatan Gidalarda pestisit kalintilari

2008 Nese Giilcan Ultrafiltrasyon teknigi ve gida sanayinde uygulama alanlari

2008 Aysegtl Dursun St i inde yerinde i IP) sistemi

2008 Ridvan Adigiizel Konserve yontemiyle sofralik siyah zeytin tretimi

2008 Sevgi Okyay Dondurarak kurutma(liyofilizasyon)

2008 Gl Bahgivanoglu Sarap sektorli ve sarap Uretimi

2008 Vesile Fenercioglu Sut endiistrisinde kullanilan deterjan ve dezenfektanlar ile bunlarin kalintilarinin Gnemi ve belirleme yontemleri
2008 Duygu Sonay Bulgar yontemi ile beyaz peynir tretimi ve tretimde kargilagilan problemler

2008 Fadime Tokatl Soya sitii ve Uriinleri

2008 Betiil $ahin Organik tarim

2008 Mustafa Yilmaz Salamura siyah zeytin tretiminde 1SO22000 gida gtivenligi ydnetim sisteminin uygulanmasi

2008 Rana Selguk Farkl Gziim gekirdeklerinin antioksidan etkisi

2008 Serkan Seving Kanola yaginin 6zellikleri,lretimi ve kullanim alanlari

2008 Ibrahim Cibik Nar gesitleri ve nar suyu Uretim teknolojisi

2008 Asli Yager Likopen ve saglik tizerine etkileri

2008 Ozgiir Glindogan Domates salgasi tretiminde HACCP plani uygulamasi

2008 Yusuf Yarar Ekmek hastaliklari

2008 Emre Celik Bira tiretimi ve kalite kriterleri

2008 ihsan Késeoglu Gida katki maddeleriyle ilgili bilgilerin egitim dlizeyleri arasinda farkliliklara gore belirlenmesine yonelik bir anket ¢alismasi
2008 Oguzhan Hafif Dondurulmus meyve sebze tiretimi ve bu alandaki HACCP uygulamalari

2008 Alkan Saltuk B grubu vitaminlerinin saglik tizerine etkileri

2008 Tuba Kulaksiz Sofralik zeytin hakkinda bilgi,cesitleri,isleme teknolojisi,bozulmalar,hnammedden son uriine kadar karsilasilan sorunlar ve ¢éziim yontemleri
2008 Gozde Sentiirk Gida sanayinde mikrodalga uygulamalari

2008 Derya Fidan Gidalarda bulunan folik asidin beslenme tizerine etkisi

2008 Giilsen Tarcan Iyonize radyasyonun gidalar {izerine etkisi

2008 Merve Erigli Pastorizasyon ve sterilizasyon yontemleriyle elde edilen igme siitlerinde meydana gelen degisiklikler
2008 Burak Ozlii Naturel zeytinyad: tretimi

2008 Kiibra Top Cikolata hammaddeleri, gikolata tiretimi ve triin 6zelliklerinin etkisi

2008 Mustafa S6nmez Kaplamali tavuk trtnleri Gretimi

2008 Bedriye Davulcu Bal,balin bilesimi,balin fiziksel kimyasal ve antimikrobiyal 6zellikleri

2008 Asli Unlii Gida alerjisi

2008 ‘Yasemin Kocaeyen Omega-3 ve Omega-6 yag asitlerinin yapi ve 6zellikleri,bulunduklari yerler,insan saghgi tizerine etkileri

2008 Dogukan Akbas Meyve ve sebzelerde bulunan fenolik bilesikler ve fizyolojik etkileri
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HAZIRLAYAN
Nurten Yassihiylk
Emre Ozesin
Giilcan Ozcan-Melike Satan
Arife Feyza Baysal
Merve Celik
Sevcan Kogak
Ferhan Katre
Emrah Bilici
‘Yasemin Oktar
Dilara Kaya

ilhan Saribag
Dilek Arslan
Himeyra Kigiik
Serdar Duman
ilknur lyilikeden
Cigdem Atak
Mehmet Aslan
Emine Yilmaz
Ulviye Elif Akpinar
Gokhan Yilmaz
Giiven Alkan
Omiir Turhan
Duygu Uludag
Asiye Gl Yildiz
Didem Sanver
Canan Tiizan
Firat Doviicl
Serap Giin

Aysun Ozdemir
Gamze Ergene
Nafize Arslan
Ceylan Siirel
Zeliha Gozde Cetin
Umut Ayana
Gozde Glder
Zehra Aydogdu
Hande Peker
Buket Yiksel
Gokege Cekic

Mert Can

Sebnem Basaran
Mustafa Hasirci
Bahar Giirel
Recep Goéney
Ayse Celebi
Muhammet Hiiseyin Ozansoy
Pelin Bigak
Merve Saltik
Tanju Coskun
Zilal Kaymaz
Onur Dogan
Serdar Ozgiin
Nihan Yesilyurt
Ulas Giines
Merve Ekin

Yeliz Mutlu

Kemal Akbulut
Esra Bahgivanlar

KONU

Baharatlarin antioksidan ve antimikrobiyal 6zellikleri ve gida sanayinde kullanim alanlari
Kizartma yaglarinda ve gidalarda olusan fiziksel ve kimyasal degisiklikler ve insan saghgina etkileri

Meyve ve sebze sularinda atiklarin degerlendiriimesi

Elma suyu Gretimi

Omega-3,0mega-6 ve insan saghg tzerine etkileri

Konserve gidalarda gériilen bozulmalar ve 6nleme metotlari

Zeytinyagi Uretim sistemleri

Diyet ifli firin Griinleri teknolojisi

Kegi sitlniin 6zellikleri ve kegi stitl Grlinleri

Sarapta gériilen hatalar ve hastaliklar

Diyet liflerinin fizikokimyasal 6zellikleri ve fizyolojik etkileri

Gidalarin mikrodalga enerjisi ile kurutulmasi

Yaglarda ve yagli tohumlarda bulunan dogal antioksidan maddeler
Gidalarin yapisinda bulunan dogal renk maddeleri

Gida ambalajlarinda migrasyon

St ve st drlinlerinde aflatoksin varligi

Kirmizi et ve et Grlinlerinde kalite kriterleri ve mevcut kalite sorunlari
Cesitli baharatlarin 6zellikleri,kullanim alanlari

Cocuklarda goriilen protein-enerji malniitrisyonu ve Tirkiye'deki durumu
Ulkemizde yetisen ticari degere sahip kekik tiirleri ve kekik riinleri
Kahvaltilik tahillarin dretim yéntemleri ve besin degerleri

Aseptik ambalajlama teknigi ambalaj materyalleri

Cay,fenolik madde igerigi ve insan saghgi lizerine etkisi

Su driinlerinde biyojenik aminler

Uziimsii meyvelerin antioksidant ézellikleri ile beslenme ve saglik yéniinden énemi
Baliklarin sogutularak ve dondurularak muhafazasi

Turkiye'de yetistirilen zeytin gesitleri,naturel zeytinyag tretimi ve kalite 6zellikleri
Balik yaginin tretim teknolojisi

Aroma maddeleri ve aroma analiz yéntemleri

Fast-food gidalarin insan saghg: Gizerine etkileri

Tibbi bitkilerin ekstrakte edilmesi ve saglik agisindan énemi

Zeytin bitkisinin gida sanayinde degerlendiriimesi ve saglik lzerine etkileri
Gidalarda bulunan ugucu yaglarin kullanim alanlari ve sagliga etkileri
Turkiye'de tretilen pekmez gesitleri ve genel dzellikleri

Turkiye'deki kanatl et sektoriiniin mevcut durumu ve AB'ye uyum siireci
Sit ve st drlnlerinin muhafazasinda karbonizasyon ve yiiksek basing uygulamalari
Elma suyu tretimi,lretimde karsilagilan problemler ve ¢6ziim yollari
Sekerleme bilesenleri ve akide sekeri Uretimi

Emiilgatorler ve lezzet arttiricilar

Tavuk yan drinlerinin degerlendirilmesi

Bazi mezbaha yan driinlerinin kullanim alanlar

Marinatlama ve marinat teknolojisi

Steroller ve insan sagligi tizerine etkileri

Pestisitlerin etkileri ve analiz yéntemleri

Oligosakkaritler ve gida sanayinde kullanim alanlari

Baharat bilimi ve teknolojisi(kekik,nane)

Sarap sanayi atiklarinin degerlendiriimesi

Zeytincilik driinleri kalite kriterleri,saglik tizerine etkileri

Atik bitkisel yaglar ve degerlendiriimesi

Tiketicilerin gida Uriinlerinde kalite tercihleri ve saglik risklerine karsi tutumlarina yénelik anket galismasi

Fonksiyonel meyveli yogurt tretimi

Yenilebilir film ve kaplamalari ve gida sanayinde uygulamalari
Trans yag asitlerinin gidalarda olusumu ve etkileri

Enzimatik esmerlesme reaksiyonlari ve énleme metotlari

Meyve sebzelerin dondurulmasinda dikkat edilecek hususlar ve meyve sebzelerin dondurulmasinda kullanilan ekipmanlar,galisma prensipleri

Probiyotikler,prebiyotikler,saglik Uzerine etkileri ve gidalarda kullanim alanlari
Soya ve Tirkiye'deki mevcut durumu
Site uygulanan isil islemlerin ¢ig siit kalitesine etkisi
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HAZIRLAYAN

Biisra Berrin Karabulut
Aysen Orhan

Ugur Kalag

Meral Tugge Kurt
Didem Mutlu

Ceren Ozcan
Mustafa Isik

Pelin Tire

Asiye Gl Findikgt
Gorkem Ssli

Akver Mutlu

Siliheda Tirkekul
Esma Memis

Merve Duran

Zeliha Sarikaya
Emine Umran Yildinm
Ozlem Ustiin

Ayse Biigra Ozyurt
Deniz Uysal

Yosun Yilmaz

Elgin Bulun

Bahar Konuk

Esin Olger

Damla Ozkan

Nahide Didem Kobak
Dilek Demirel

Adile Dilek Ozhan
Sener Sunar

Firuze Ergin

Ulas Kagamak
Muharrem Alperen Ekinci
Eda Bingdl

Nilay Yildiz

Mine Avci

Selman Yazici

Alp Can

Ali Yavuz

Fatih Cetin

Gokay Ersoy

Bahar Dinger
Kurtulus Ozgiir
Ozlem Kaymaz
Mustafa Yarbay

Sifa Arslan

Nazl Balcioglu
Gozde Gizem Odabas!
Damla Bayana
Hatice Parlar

Omer Saldiray Demirkan
Zeynep Dogan
Mustafa Can

Berkan Haytaoglu
Mustafa Durna
Caglar Kelebek

Selin Akbulut

Havva Gode

Ugur Cetin

Tolga Kiling

Caglar Ozen

Hatice Gulsiin Seksenlik
Glilstim Bakar
Tugba Avcik

Giil Seke

Yusuf Soral

Halil Orhan

Durmus Ozirmak
Bekir Davran

Nalan Edis

Pinar Gokge

Esra Koseli

Hande Karakog
Mustafa Tarhan
Ozge Tiremis

Arzu Unver

Miray Cetinbilek
Mustafa Yurdakul
Ayse Mutlu

Hikmet Biikiim
Keskin Can Karaagag¢
Ahmet Can Kiigiikdzer
Ayse Eroglu

Deniz Koylu

Yalgin Demirdrs
Aslihan Keles

Betill Bedez

KONU

Cikolata cesitleri ve kalite kriterleri

Denizli ilindeki 5. ve 8. sinif ilkégretim égrencilerinin kahvalti aligkanliklari ile okul kantininden yogun olarak satin aldiklari gidalarin belirlenmesi
Bazi kayisi Urlinlerinin Gretim yéntemleri

Rennin enzimi Uretimi ve renninle siitiin pihtilagtiriimasi

Turkiye'deki zeytin ve zeytin Grlinlerinin Gretimi,ihracati ve ihracatinda karsilasilan sorunlar
Genetigi degistiriimis organizmalar,transgenik tahillar ve insan saghgina etkileri
Kurutulmus meyve ve sebze iriinleri Uretimine genel bir bakis ve ihracatinda karsilagilan sorunlar
Peynirlerde erken ve geg sisme ve bu sorunlara karsi alinabilecek dnlemler

Domates salgasi Uretimi ve salga Uretiminde kalite lizerine etki eden faktorler

Beslenmeye dayali sindirim sistemi rahatsizliklar

Pamukkale Universitesi'nde okuyan égrencilerin beslenme aligkanliklari

Piring Uretim teknolojisi ve piring Griinleri

Yoresel ekmek gesitleri ve tretim teknikleri

St sanayindeki atiklarin degerlendiriimesi-alfa amilaz enzimi ve endiistride kullanim alanlari
incir isleme yéntemleri ve incirden hazirlanan triinler

St hayvanlarinda antibiyotik ve hormon kalintisinin siit kalitesi agisindan énemi

Tarhana ve Tirkiye'de Uretilen tarhana gesitleri

Ari poleni ve ozellikleri

Antosiyaninler ve 6zellikleri

Kitin ve kitosan Gretimi,yenilebilir film 6zellikleri

Tavuk etinden Uretilen tiiketime hazir gidalar

Isinlamanin bazi ticari 6neme sahip baharatlar izerine etkileri

Domates salgasi Uretimi ve salgada kalite kriterleri

Dondurulmus gidalarin tiiketim aliskanliklari hakkinda anket ¢alismasi

Cikolata tipleri ve tretim teknolojileri

Gidalarin islenmesi ve muhafazasinda uygulanan yeni teknikler

Sarap Uretim teknolojisi ve sarap gesitleri

Gida endstrisinde kullanilan kurutma sistemleri

Turkiye'de tretilen pekmez gesitleri ve Uretim teknikleri

Gidalarda kaliteyi korumaya yonelik uygulanan ambalaj malzemeleri ve uygulama teknikleri
Gida sanayinde kullanilan enerji kaynaklari ve gida sanayinde enerji verimliligi uygulamalari
Yesil cay ve iretim teknolojisi

Margarin Uretim teknolojisi ve son yillardaki gelismeler

Meyve ve sebzelerden elde edilen aromalar ve gida sanayinde kullaniimalari

Turkiye'deki izim gesitleri ve Gizimdin tiiketim alanlari

Gidalarda beta-glukan igerigi ve insan saghg Gzerine etkileri

Dondurmada kalite parametreleri ve bunu etkileyen faktorler

AB uyum sirecinde Turk siit sektériiniin durumu

Degirmencilik sektériinde mikrodalga ile tavlama uygulamalari

Siine ve kimil zarari gérmiis bugday unlarinin iyilestirilmesi

Gida toksinleri ve HPLC ile analiz ydntemleri

Palm yag tretim teknolojisi ve gida sanayinde kullanim alanlari

Sitteki mineral maddeler ve beslenme agisindan énemi

Fermente siir Uriinleri ve insan sagligina etkileri

Transglutaminaz enzimi Uretimi ve gida sanayinde kullanim olanaklari

Kufli peynirlerdearoma olusumu ve roquefort peyniri

Fonksiyonel gidalar ve fonksiyonel gidalarla ilgili yasal diizenlemeler

Ari Urlinlerinin insan saghgi agisindan énemi

Zeytinyaginda kalite ve kaliteyi etkileyen faktorler

Probiyotik siit Grlinleri ve insan saghgina etkileri

Beslenmede E vitamininin énemi

Gidalarda biyojen aminler

Pastirma Uretim teknolojisi

Gida sanayisinde ozon uygulamalari

Gida sanayinde yenilebilir ambalaj uygulamalari

Unda bey 'ma ajanlari ve un gelistirme katkilari

Yagh tohumlar ve meyve gekirdeklerinde bulunan dogal antioksidanlar

Peyniralti suyundan protein ve laktoz eldesi ile bu Uriinlerin gidalarda kullanim alanlari

Bal ve polen katkili balin reolojik 6zellikleri

Prebiyotikler ve prebiyotiklerin fizyolojik etkileri

Monosodyum glutamatin gida sanayindeki yeri ve 6nemi

Nanoteknolojinin gida sanayinde uygulamalari

GDO'lar

Domatesin bazi driinlere igslenmesi sirasinda meydana gelen fiziksel ve kimyasal degismeler
Uziim pekmezi katkili yogurtlarin bazi fiziksel,kimyasal ve duyusal 6zelliklerinin incelenmesi
Meyve suyu Uretiminde ortaya gikan yan ve artik triinlerin degerlendiriimesi

Probiyotik Urlinler ve saglik tzerindeki etkileri

Yemeklik yaglarin kimyasal bilesimi,hidrojenasyon ve hidrojenasyonda karsilasilan sorunlar
Isil islem uygulamalarinin siite ve siitiin kalitesine etkisi

Pastorize stitte HACCP uygulamalari

Nar suyu dretim teknolojisi ve antioksidan igerigi

Geleneksel bazi Tiirk peynirleri

Caylarin fenolik madde icerikleri ve antioksidan aktivitesi

St ve st drlinlerindeki gida alerjenleri ve tespit yontemleri

Risk analizleri ve gida guvenliginde kullanimi

Gidalarda kullanilan dogal ve renk maddeleri

Peynirlerde proteoliz ve belirleme yoéntemleri

Siit ve sit driinlerinde bazi kalintilarin analizi

St teknolojisinde infrared spektroskopisinin kullanimi

Ege Bolgesi'nde Uretilen siit Urtinlerinin 6zellikleri ve Uretim yéntemleri

GDO'lar ve etkileri

Fonksiyonel gidalarda nanoteknoloji uygulamalari

Mastitis ve mastitisin siit kalitesi ve insan sagligi tizerine etkileri

Zeytinyagi Uretim agsamalari ve kalite kriterleri

Lesitin modifikasyonlari ve gida sanayinde kullanim alanlari




YIL

2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011
2011

HAZIRLAYAN
Emre Durhan
Askin Piro
Beyza Nur Celik
Gizem Pinar
Neslihan Celik
Meri¢ Cinkaya
Cagla Bozkurt
Zafer Kanloglu
Merve Yilmazer

KONU

Tuketicilerin gida Urinleri satin alirken tercihlerini etkileyen faktorler
Peynirlerde gorilen hata ve kusurlar

Tahin helvasi Uretimi ve teknolojileri

Gida alerjileri

Turk lokumu Uretim teknolojisi

Dogal katki maddeleri ve kullanim alanlar

Sitte bulunan patojen mikroorganizmalar ve yaptigi hastaliklar
Turkiye'de Uretilen yoresel bal gesitleri ve ballarin 6zellikleri
Peyniralti suyunun degerlendiriimesi
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