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	Menü Planlama ve Malzemeleri Tedarik Etme

	SÜREÇ SAHİBİ: (Bölüm/Pozisyon/Kişi):
	Sağlık Kültür ve Spor Dairesi Başkanlığı/Beslenme Hizmetleri Birimi Şube Müdürlüğü

	SÜRECİN AMACI:
		Yemek hizmeti sunulması için gerekli olan menü içeriğinin oluşturulması, üretim ve hizmetler için ihtiyaçlar için ihtiyaç duyulan malzemelerin tedarik edilmesidir.




	SÜREÇLE İLGİLİ YASAL MEVZUAT/STANDART ADI/MADDESİ:
	2547 Sayılı Kanun, 124Sayılı KHK’NIN 32.maddesi

	SÜREÇLE İLGİLİ STRATEJİK PLAN HEDEFİ/GÖSTERGESİ:
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	Tüm Akademik Personel/ İdari Birim Personeli/ Öğrenciler

	SÜRECİN diğer PAYDAŞLARI:
	

	SÜRECİN temel GİRDİLERİ:
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