
 
 

 
 

5 KASIM 2026 PERŞEMBE 

AÇILIŞ TÖRENİ: 10.00 – 10.30 

AÇILIŞ SUNUMU 10.30-11.00 FUAYE ALANI 

Prof. Dr. Turgut TOK 

‘Yatağan’ Sözcüğü Üzerine Bazı Düşünceler 

AÇILIŞ PANELİ 11:00-12:00 FUAYE ALANI 

Yatağan Kılıcı: Tarih Etimoloji ve Kültürel Miras 

PANEL MODERATÖRÜ: Prof. Dr. Turgut TOK 

Pamukkale Üniversitesi, İnsan ve Toplum 

Bilimleri Fakültesi, Türk Dili ve Edebiyatı 

Bölümü 

Prof. Dr. Tarık BAYKARA 
Doğuş Üniversitesi, Mühendislik ve Doğa 

Bilimleri Fakültesi, Makina Mühendisliği 

Prof. Dr. Tülay METİN 
Pamukkale Üniversitesi, İnsan ve Toplum 

Bilimleri Fakültesi, Tarih Bölümü 

Ömer ALTINTAŞ Kılıçustası 

ÖĞLE YEMEĞİ - 12:00-13:30 

BİLDİRİ OTURUMU   SALON AMFİ 

OTURUM BAŞKANI: Doç. Dr. Volkan ONAR 

Bıçakçılıkta Yatağan Markasının Karşılaştırmalı Marka Değeri Analizi Doç Dr. Tamer BARAN 13.30-13.50 

Şeflerin Yerel Üretim Mutfak Bıçaklarına Yönelik Algıları ve Kullanım Niyetleri: Yatağan Bıçakları Örneği Prof. Dr. Serkan BERTAN 13.50-14.10 

Kültürel Miras Kapsamında Yatağan Geleneksel Bıçakçılığının Tanıtımı Gamze APALI 14.10-14.30 

Geleneksel Bıçakçılıktan Akıllı Kesici Takımlara: Profesyonel Mutfaklarda Malzeme Bilimi, Ergonomi, 

Kesme Performansı ve Gıda Güvenliği 

Öğr. Gör. Nusret Ercan 

ŞENLİKCİ 
14.30-14.50 

Gastronomi ve Profesyonel Mutfak Teknolojilerinde Kesici Takımlar ve Bıçak Çeşitleri 
Öğr. Gör. Nusret Ercan 

ŞENLİKCİ 
14.50-15.10 

ARA (15.10-15.30) 

OTURUM BAŞKANI: Dr. Öğr. Üyesi Bayram YILDIZ SALON AMFİ 

Litolojik Savunma Zırhı Kapsamında Yeraltı Tesis Kazılarında Kullanılacak Kesici Takımların Düşük 
Emisyon ve İlerleme Hızı Parametrelerine Göre Seçimi 

Öğr. Gör. Dr. Ertuğrul 
KARAKAPLAN 

15.30-15.50 

Kayayı Dize Getirmekten Çeliğe Su Vermeye: Antik Maden Kazı Teknolojilerinin Bölgesel Bıçakçılık 

Kültürüne Etkisi Üzerine Kavramsal Bir Değerlendirme 

Öğr. Gör. Dr. Ertuğrul 

KARAKAPLAN 

Doç. Dr. Devrim 
ALKAYA 

15.50-16.10 

Türkiye’deki Çatal-Bıçak İmalat Sanayisinin Yapısal Performansı ve Denizli'nin Konumu (2019–2024): 

MEREC–MARCOS Yaklaşımı 

Öğr. Gör. Nasibe 

ÇAKANEL 
Prof. Dr. İrfan 

ERTUĞRUL 

Doç. Dr. Engin ÇAKIR, 

16.10-16.30 

Türkiye'deki Çevrimiçi Pazar Yerlerinde Şef Bıçağı Kategorisinin Görünürlük ve Platform İçi SEO Analizi: 
Üç Aşamalı Veri, Canlı Arama Gözlemi ve Satıcılar İçin Ürün Sayfası Şablonları 

Öğr. Gör. Erol BÜKER 
16.30-16.50 

Bıçak Çeliklerinin Yayımlanmış Performans Verileriyle Kullanım Alanına Göre Seçimi ve Çevrimiçi Pazar 

Yerlerindeki Çelik Beyanı Açığı 

Öğr. Gör. Erol BÜKER 
16.50-17.10 

6 KASIM 2026 CUMA 

BİLDİRİ OTURUMU   SALON AMFİ 

OTURUM BAŞKANI: Öğr. Gör. Nasibe ÇAKANEL 

İssos-Epiphaneia (Hatay-Erzin) 2026 Stoa Kazılarında Ele Geçen Metal Bıçaklar 
Prof. Dr. Banu ÖZDILEK 

Ahmet Mesut TORUN 
09.00-09.20 

850 Yıllık Gelenekten Küresel Vizyona: Yatağan Yol Haritası İlker ÖZMEN 09.20-09.40 

Sürdürülebilir Üretime Geçişte Yeşil Teknolojik İnovasyon ve Makroekonomik Dinamikler: OECD Ülkeleri 
Üzerine Ampirik Bir Araştırma 

Öğr. Gör. Dr. Bahar 
İSLAMOĞLU ALKÖSE 

09.40-10.00 

Osmanlı Devlet Geleneğinde Tahta Çıkma (Cülus) Törenlerinde Kuşanılan Kılıçların Teknik ve Tezyinat 

Özelliklerinin İncelenmesi 
Dr. Yasemin DAĞDAŞ 10.00-10.20 

Kültürel Mirasın Korunması ve Sağlık Alanlarında Kullanılan Paslanmaz Çelik El Aletlerinin 
Karşılaştırmalı Değerlendirilmesi: Yerli Üretim ve Tasarım Olanakları 

NidaRabia ŞAHİN 
Gülüşan ŞAHİN 

10.20-10.40 

ARA (10.40-11.00) 

BİLDİRİ OTURUMU   SALON YATAĞAN 

OTURUM BAŞKANI: Dr. Öğr. Üyesi Hilal CAN 

Geleneksel Bıçakçılık Üretim Süreçlerinde İş Sağlığı ve Güvenliği: Mesleki Riskler, Tehlikeler ve Önleyici 

Tedbirler 
Öğr. Gör. Fatih ILGIN 09.20-09.40 

Selçuklu ve Beylikler Dönemi Anadolu Bıçakçılığı ve Demircilik Ekonomisi: Arkeometalurjik ve Filolojik 

Verilerle Bir Arkeo-İktisat Denemesi 
Dr. Emel KILIÇ 09.40-10.00 

Türklerde Kılıç ve Bıçak Kınları: Tarihsel Gelişim, Malzeme, Teknik ve Bezeme 

Zeliha GÖÇGELDİ 

Dr. Öğr. Üyesi Erbil 

CÖMERTLER AKTUĞ 

10.00-10.20 

Nadir Toprak Elementleri İçeren Malzemelerin Eklemeli İmalatı: Bibliyometrik Analiz 
Dr. Gülsüm TEKAVIT 
Doç. Dr. Tuğçe TEZEL 

10.20-10.40 

ARA (10.40-11.00) 

 



 

KONFERANS OTURUMU SALON AMFİ 

OTURUM BAŞKANI: Öğr. Gör. Dr. Ahmet ADALI 

ll. Haçlı Seferi Sırasında Yaşanan Kazikbeli Savaşı ve Serinhisar Bölgesindeki Etkileri Doç. Dr. İbrahim BALIK 11.00-11.30 

Ahilik Ruhu ve Üretim Kültürü Gelenekten Günümüze Kazanç Elde Etme Yöntemleri 

Ayhan DOĞRUYOL 

Denizli Gönüllü Platformu 
Başkanı 

11.30-12.00 

ÖĞLE YEMEĞİ – 12.00 / 14.00 

 
 

 
 

KONFERANS OTURUMU SALON AMFİ 

OTURUM BAŞKANI: Öğr. Gör. Mehmet KOZYEL 

Çalışma Hayatında Sosyal Güveliğin Önemi 
Abdullah MERSİN 

Denizli Sosyal Güvenlik 

Kurumu (SGK) İl Müdürü 

14.00-14.30 

AFAD’ın Kullandığı  El Aletleri 

Hüseyin ELBEYİ 

 Denizli İl Afet ve Acil 
Durum Müdürlüğü 

Afetlere Müdahale Şube 

Müdürü  

14.30-15.00 

TEKNOLOJİ VE KÜLTÜR PANELİ (15.00-16.00)    SALON AMFİ 

PANEL MODERATÖRÜ: Prof. Dr. İbrahim AKSEL – Pamukkale Teknokent A. Ş. Genel Müdürü 

Yusuf MÖHÜR  Denizli Sanayi ve Teknoloji İl Müdürü 

Nail UYAR Denizli İl Kültür ve Turizm Müdürü 

Sadullah DÜLGER KOSGEB Denizli Müdürü 

Ümit GÜLYAĞI 
Güney Ege Kalkınma Ajansı (GEKA) Genel 

Sekreteri 

ARA (16.00-16.20) 

SALON AMFİ   

OTURUM BAŞKANI: Öğr. Gör. Didem ECER   

Bıçak Tasarımında Sonlu Elemanlar Yaklaşımı: Geometrik Modelleme ve Mekanik Performans Analizi 

Efe BABAOĞLU 

Prof. Dr. İsmail OVALI 
Doç. Dr. Engin TAN 

16.20-16.40 

Şam Çeliği Geleneksel Yapısının Fonksiyonel Dereceli Malzemeler (FDM) Bağlamında Değerlendirilmesi 

Araş. Gör. Said MÜFTÜ 

Prof. Dr.  Hasan 

ÇALLIOĞLU 

16.40-17.00 

Profesyonel Mutfaklarda Kullanılan Bıçakların Ergonomik Özellikleri ve İş Sağlığı ve Güvenliği 

Açısından Değerlendirilmesi 
Öğr. Gör. Dr. Figen YÜCE 17.00-17.20 

Kentsel Arama Kurtarmada Kullanılan Manuel El Aletlerinin İşlevsel Sınıflandırılması ve Mekanik 
Çalışma Prensipleri 

Öğr. Gör. Mehmet 
KOZYEL 

17.20-17.40 

Profesyonel Mutfaklarda Bıçak Seçimi ve Kesme Tekniklerinin Gıda Kalitesi ve Duyusal Özellikler 

Üzerine Etkileri 

Dr. Öğr. Üyesi Sinem 

TÜRK ASLAN 
17.40-18.00 

SALON YATAĞAN   

OTURUM BAŞKANI:  Öğr. Gör. Fatih ILGIN   

Paslanmaz Bıçak Çeliklerinde Isıl İşlem Programlarının Sayısal Sentezi: Dondurma ve Temperlemenin 

Sertliğe Etkisi ve Küçük Atölyeler İçin Hedef Sertlik Reçeteleri  
Öğr. Gör. Erol BÜKER 16.20-16.40 

Genel Amaçlı Mutfak Bıçaklarında Çelik Seçimi İçin AHP ve Graf Teorisi Tabanlı Bütünleşik Bir Karar 
Verme Modeli 

Dr. Öğr. Üyesi Hilal CAN 

Doç. Dr. Engin TAN 
Arş. Gör. Dr. Hasan 

TÜRKMEN 

16.40-17.00 

Zanaattan Endüstriye: Geleneksel Bıçakçılıktan Değirmen Bıçaklarının Farklı Tasarım ve Üretim 

Süreçlerine Geçiş 

Tuğçe ÇÖZELİ 

Doç. Dr. Volkan ONAR 
17.00-17.20 

Bıçak Sapı Malzemelerinde Yıkama Döngülerinin Sertlik ve Aşınma Davranışları Üzerindeki Etkisinin 

Karşılaştırmalı İncelenmesi 

Rüçhan YILDIZ 

Dr. Öğr. Üyesi Hilal CAN 

Arş. Gör. Dr. Hasan 

TÜRKMEN 
17.20-17.40 

 

6 KASIM 2026 CUMA ONLINE OTURUM – Microsoft Teams  

PAUBEATS 26 1. BIÇAKÇILIK VE EL ALETLERİ TEKNOLOJİ VE KÜLTÜR SEMPOZYUMU | Toplantıya 

Katıl | Microsoft Teams 

SALON SERİNHİSAR: ONLINE 

SUNUM 

OTURUM BAŞKANI: Öğr. Gör. Erol BÜKER 

Sıradan Görünenden Bilimsel Gerçeğe: Bıçakların Kesme Performansını Belirleyen Mikroyapı, Kesici Ağız 

Geometrisi ve Aşınma Mekanizmaları Üzerine Bir Derleme 

Koray 

CAĞDINLIOĞLU 
09.00-09.20 

WEDM ile İşlenen Hardox 450 Çeliğinde Yüzey Bütünlüğü, Mikro Yapısal Kusurlar ve Element Migrasyonunun 

İncelenmesi 
Doç. Dr. İsmail YILDIZ 09.20-09.40 

Savunma Sanayii İçin Yerli Web Tabanlı İç Balistik Hesaplayıcı Erdoğan ERŞAN 09.40-10.00 

https://teams.microsoft.com/meet/3149770325457480?p=uICBXTdFFUw0NEOQRo
https://teams.microsoft.com/meet/3149770325457480?p=uICBXTdFFUw0NEOQRo


Prof. Dr. Mustafa 

BOZDEMIR, 

Metal Takviyeli PLA Balpeteği Yapılarda Baskı Parametrelerinin Darbe Dayanımı ve Enerji Absorpsiyonuna 
Etkisi 

Erhan BEŞKAYA 
Doç. Dr. Ahmet MAVİ, 

10.00-10.20 

ARA (10.20-10.40) 

OTURUM BAŞKANI: Dr. Öğr. Üyesi Nur AYDIN  

Osmanlı'dan Günümüze Geleneksel Silah İmalatı ve Modern Yansımaları 
M. Taha ONGUN 
Prof. Dr. Mustafa 

BOZDEMIR 

10.40-11.00 

Osmanlı Hukuk, Arşiv ve Teknik Literatüründe Yatağan 

Eren PARLAK 

Prof. Dr. Mustafa 
BOZDEMIR 

Furkan DAVARCI 

11.00-11.20 

Geleneksel Babakale Bıçakçılığının Halk Bilimi Açısından İncelenmesi Dr. Cem MERIÇ 11.20-11.40 

Ağır Silah Mühimmatlarının Terkip Durumuna Göre Sınıflandırılması Hasan Efe KÖKEN 11.40-12.00 

ARA (16.00-16.20) 

OTURUM BAŞKANI: Öğr. Gör. Burcu ÖZKAN 

1.4116 Kalite Martenzitik Paslanmaz Çeliğin Su Verme Parametrelerinin Sertlik ve Korozyon Davranışına Etkisi Ece KUŞÇU PAMUK 14.00-14.20 

Sleipner Takım Çeliğinin Mikroyapısal ve Tribolojik Özelliklerinin İncelenmesi 

Doç. Dr. Halil 
KARAKOÇ 

Prof. Dr. Ümmihan 

YILMAZ 
Öğr. Gör. Ufuk TAŞCI 

Doç. Dr. Engin TAN 

14.20-14.40 

El Aletleri İmalatında Döküm Yöntemleri ve Malzeme Seçimi  
Prof. Dr. Murat 

ÇOLAK 
14.40-15.00 

Silah Namlusu Aşınmasının Laboratuvar Ortamında Temsili: Termokimyasal, Isıl ve Tribolojik Test 

Yaklaşımlarının Karşılaştırmalı Değerlendirmesi 

Dr. Öğr. Üyesi İbrahim 

YILDIRIM 

Prof. Dr. Volkan 
KOVAN 

15.00-15.20 

Savunma, Güvenlik ve Özel Amaçlı Kesici Sistemler 

Esma Nur ÇALIŞKAN 

Ezginaz ERELI 

Ecem YAZICI 

15.20-15.40 

Bölgesel Bıçakçılık Gelenekleri İçinde Serinhisar (Yatağan) Bıçakçılığını Ayırt Eden Faktörlerin DEMATEL 

Yöntemiyle Değerlendirilmesi 

Doç. Dr. Engin ÇAKIR 

Prof. Dr. İrfan 

ERTUĞRUL 
Öğr. Gör. Nasibe 

ÇAKANEL 

Doç. Dr. Gülşah 
SEZEN 

15.40-16.00 

ARA (16.00-16.20)   

Nadir Toprak Elementleri İçeren Malzemelerin Eklemeli İmalatı: Bibliyometrik Analiz 
Dr. Gülsüm TEKAVIT 

Doç. Dr. Tuğçe TEZEL 
16.20-1640 

 

 
 

 
 

GASTRONOMİ YARIŞMALARI VE WORKSHOPLAR (5-6 Kasım 2026) FUAYE ALANI – ÖĞRENCİ SOSYAL ALANI 

YARIŞMALAR 

Yemeklik Soğan Doğrama Yarışması 

Chiffonade ve İnce Kesim Yarışması 

Domates Soyma Yarışması 

Marul Doğrama Yarışması 

WORKSHOP 

Suşi Yapımı 

Meyve ve Sebze Süsleme 

Temel Fransız Kesim Teknikleri 

Bıçak Anatomisi ve Bakımı 

7 KASIM 2026 CUMARTESİ – GEZİ PROGRAMI 

Yatağan Gezisi  9.30-12.30 

Pamukkale Gezisi  13.30 16.30 

 


