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	SÜREÇ SAHİBİ: (Bölüm/Pozisyon/Kişi):
	Baş Aşçı/ Aşçılar/ Aşçı Yardımcıları

	SÜRECİN AMACI:
		Menü planlamasına göre pişirilen yemeklerin servis edilmesi




	SÜREÇLE İLGİLİ YASAL MEVZUAT/STANDART ADI/MADDESİ:
	

	SÜREÇLE İLGİLİ STRATEJİK PLAN HEDEFİ/GÖSTERGESİ:
	

	SÜRECİN HEDEFİ/HEDEFLERİ:
	Pişirilen yemeklerin uygun koşullarda ve sıcaklıkta servis edilmesini sağlamak
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