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BÖLÜM TOPLANTI SAATİ

English for Business
H. Karaca

[MUH-A-K2-49]

Gıda Mevzuatı ve Kalite Yönetim Sistemleri
E. Özgören Çapraz
[MUH-A-K2-49]

İşletme Sanitasyonu ve Gıda Güvenliği Uyg. A
R. Gökçe

[MUH-A-K1-35]

İşletme Yönetimi, M.O.Kaçaroğlu, [MUH-A-K2-56]
Beden Eğitimi - II M. Ürnez, [MUH-A-K3-50]

Gıda Analizlerinde  Kromotografi Uyg.
H. Karaca

[MUH-A-K1-34]

Gıda Analizlerinde  Kromotografi
H. Karaca

[MUH-A-K2-49]

Et Ürünleri İşleme Teknolojisi Uyg.
H. Ergezer

 [MUH-A-K1-35]

Et Ürünleri İşleme Teknolojisi
H. Ergezer

 [MUH-A-K2-49]

Fonksiyonel Gıdalar ve 
Sağlık İlişkisi

A. Yurdunuseven Yıldız
[MUH-A-K2-48]

Gıda Mühendisliğinde Isıl 
Olmayan Teknolojiler

E. Demiray
[MUH-A-K1-50]

Gıda Toksikolojisi
Ç. Kadakal

[MUH-A-K2-37] 

Gıda Katkı Maddeleri
H.Karaca

[MUH-K2-48]
Bilgisayar Programlama Uyg.

B. Hasçelik
[MUH-A-K4-55]

Gıda Muhafaza 
Teknikleri

A. Yurdunuseven Yıldız
[MUH-A-K2-49]

Meyve - Sebze Teknolojisi Uyg.
Ç. Kadakal

[MUH-A-K1-37]

Enstrümental Analiz Teknikleri ve Temel 
Uygulamaları Uyg. A

H. Karaca
[MUH-A-K1-34]

Çay Teknolojisi
S. Nas

[MUH-A-K1-66]

Biyoteknoloji
H. Ergezer

 [MUH-A-K2-49]

Analik Kimya
A. Höl

[MUH-A-K2-50]

Gıda İşlemde Kimyasal Değişimler
H. Ergezer

[MUH-A-K2-49]

Yeni Ürün Geliştirme Uyg.
Ç. Kadakal

[MUH-A-K1-37] 

Yeni Ürün Geliştirme
Ç. Kadakal

[MUH-A-K3-44] 

Meyve - Sebze Teknolojisi
Ç. Kadakal

[MUH-A-K2-50]

Enstrümental Analiz Teknikleri ve Temel 
Uygulamaları

H. Karaca
[MUH-A-K2-49]

Akışkanlar Mekaniği
S.G. Özkal

[MUH-A-K2-50]

Uygulamalı Matematik
İ. Çelik

[MUH-A-K2-50]

Dış Ticaret, A. Akşit [MUH-A-K3-43]
Etkili İletişim, Y. Manav [MUH-B-K1-29]

Türkiye Ekonomisi ve Avrupa Birliği, B. Yılmaz [MUH-A-K2-37]
Girişimcilik, İ.Akşit, [MUH-A-K3-41]

İnsan Kaynakları Yönetimi, M. Gölemezli [MUH-B-Z-12]
Pazarlama İlkeleri, B. Türk [MUH-A-K2-36]

İş Hukuku, M. E. Tunca [MUH-B-K1-22]

İçme Sularının 
Arıtımı

M. Bilici Başkan
[MUH-A-K3-34]

İkiz Dönüşüm ve 
Mühendislik
H.B. Yeler

[MUH-A-K1-63]

Tahıl Teknolojisi
F. Işık

[MUH-A-K2-48]

Gıda Mühendisliği Temel İşlemleri II
Y. Tülek

[MUH-A-K2-43]
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PAÜ MÜHENDİSLİK FAKÜLTESİ

Gıda Mühendisliği Bölümü Normal Öğretim

2025-2026 Öğretim Yılı Bahar Dönemi Ders Programı

Türk Dili II
Y. Öztürk

[Çevrimiçi]

Genel Matematik II
M. Ökten Turacı
[MUH-A-K2-50]

 Fizik LAB - II
A. Ertuğrul

 FEN B EL-K1-1

Genel Fizik - II
A. B. Karcı Lebeoğlu

[MUH-A-K2-50]

Genel Matematik II
M. Ökten Turacı
[MUH-A-K2-50]

Enstrümental Analiz Teknikleri ve Temel 
Uygulamaları Uyg. B

H. Karaca
[MUH-A-K1-34]

Arş. Gör. Ufuk Gökçe AYRANCI
Bölüm Başkanı:

Prof. Dr. Sami Gökhan ÖZKAL

Yayınlama Tarihi : 30.01.2026

Intermediate English II
H. Dökmeci
[Çevrimiçi]

Mühendisler için Genel Ekonomi
B. Yılmaz

[MUH-A-K2-48]

Gıda Biyolojisi
A.Yapar

[MUH-A-K2-48]

Bilgisayar Programlama
B. Hasçelik

[MUH-A-K3-44]

Gıda Ambalajlama
F. Işık

[MUH-A-K2-50]

Meyve - Sebze Teknolojisi Uyg.
Ç. Kadakal

[MUH-A-K1-37]

Soğuk Tekniği
E. Demiray

[MUH-A-K3-44]

Bölüm Ders Prog. Koordinatörü:

Müzik - II  M. H. Şimşek, [MUH-A-K3-50]

Resim - II  S. Yerli, [MUH-A-K3-50]

Analik Kimya Uyg.
A. Höl

[FEN-A-B1-8]

Professional Foreign Language- II (English)
S. G. Özkal

[MUH-A-K3-44]

Genel Mikrobiyoloji Uyg. A
S. Arslan

[MUH-A-K1-44]

Genel Mikrobiyoloji Uyg. B
S. Arslan

[MUH-A-K1-44]

Gıda Mühendisliği Temel İşlemleri II
Y. Tülek

[MUH-A-K2-49]

Gıdaların Fiziksel Özellikleri
S.G. Özkal

[MUH-A-K2-49]

Gıda Teknolojisi ve 
Çevre İlişkisi

A. Yapar
[MUH-A-K1-58]

İşletme Sanitasyonu ve Gıda Güvenliği Uyg. B
R. Gökçe

  [MUH-A-K1-35]
  

Genel Mikrobiyoloji
S. Arslan

[MUH-A-K3-44]

Tahıl Teknolojisi Uyg. A
F. Işık

[MUH-A-K1-36]

Tahıl Teknolojisi Uyg. B
F. Işık

[MUH-A-K1-36]

Enerji ve Kütle Denklikleri
E. Demiray 

[MUH-A-K2-50]

Uygulamalı Matematik
İ. Çelik

[MUH-A-K2-50]

İşletme Sanitasyonu ve Gıda Güvenliği
R. Gökçe

[MUH-A-K2-49]

İş Sağlığı ve Güvenliği II
E. Özgören Çapraz
[MUH-A-K2-49]

Gıda Mühendisliğinde Isı Transferi
E. Demiray

[MUH-A-K3-44]

Baharat Teknolojsi
H.B. Yeler

[MUH-A-K3-44]


